Wittagolarnte
Deftiges aus ot and Planne

Deftiges Ecsbein, Sauerbraut and Salsbartoffeln §.50

Putensteals au Curngpatimeolle. Salsbartoffeln, Satatbeilage  §.70
Seelachofilet panient, auf Dilbrakmsolle, Fevsoginbartolfels,

§.350
Satatbedlage
Witdlachofdtet auf Dilirakmaole. Feroginkartoffeln, ¢ a0
Salatbedlage
Ruautroalade auf wingiger Sofle. Salzloartoffeln 6. 90
Rassler mit Sauerbraat and Salybartoffeln 7.90
Pancentes Schuweineschuityel mit Buttewmitnen, Salpbantoffeln  §. 60
Goulasch mét Rotlbnaut, Thininger Rlofle 7.50
Finoschbraten mit Rotlnaut, Thiringer Rlofe 9.50
Weldhasentoeale mét Buttermatnen, Thiinger Rlole 10. 50
Rendentruct, Meerettichoole, Thininger Klale 9.50
Lammbare met grinen Bolinen, Thininger Rlile 9.50
Weldechueintnaten mis Rotbraut, Thininger Kloe 9.60
HFawsmacter Rindevoatlade mit Rotlraut, [hirninger Klole 5.50
Schupfuadelpfanne mit Gemiise and Pilgen 6.90
Fiochotibcten mit Salyhantoffeln und Salat 4.50
Rarntoffelpuffer mit Apfelmas 5.50
Sctweinesctnityel mit Mitnengemdse and Rantoffeln 5.50

Pommes fnites, Retehuts 2.50



Ece und Dessentts

Vanilleecs met heien Rinschen and Satue

Wotmentsotsy Wanilleecs, Secholoosole und Satue)
Gemischten Eiobecher Wandlle-, Schoboa-, Erdbeereis und
Satue)

Schuedenbecheor Qanillecis, Apfelmaus und Salue)
Wandarninen - Ecsbechern (mit gemischtom Ecs und Sakhne)
Pinsich - Ecobechen (mit gemischtem Eco und Sakhne)
Sierbuchen gefiille mit Feidelbeercn, Yanilecis und Salue

Swppen
Sucelelouppe it Weillbus?
Soljanta mit Weilbrot

Vorspecsen

Rleiner gemisehtor Salat

Weirgflecsct mit Toast

Paviernte Champiguonkipfe. gebacken mit Toast
Rlecne Specsen

Grofler gemischiter Salar

Satar ., 4t des Fanses” (Rise, Schinben, E
Ttanfioct auf Salat mit Toast

Weener Weinotetien mit Rartoffeloatar

440
4.20

5.60

4.20
4.20
4.20
410

2.95
2.95
2.95

5.20
5.90
410

5.50
7.50
5.90
6.90
2.50
4.50



Hendbarte

Deftiges ans Topyf und Planne

Sctweinclammsteak , Strindberg”, Rartoffetriotis
Rumpeteats auf Pleffernatmsole und Brathbartoffeln
Schuwecinefilet met geriotetem Bauchopeck, Pleffernatmaofe.
Brathartoffeln

Schuweindteals ,au four”, Pommes fritee

Schweineschuitsel , Yager #ht” mit Brathartoffeln
Sctueinsteat mit Ratunchampiguons and Herzoginkartoffeln
Lammbaxe mét grinen Bothuen and Thininger KloSen
Rendernoalade mit Rotbnaut und Thininger Klofen
Hinochtbraten mit Rotlnaut and Thininger KloSen
Sctupfundelpfanne mit Gemiise and Pilgen

Riitnec mit Schinbsen, Bratbartofjeln

Spiegelec mit Brathartoffeln, Salatbedlage
HFanomacher Silze mit Brathartoffeln (cauer, mit Buicbel und
Gurnbse)

Schweineschuitsel , Folotein”, Bratbartoffeln

Putensteak mit Cupatimsale, Brathartoffeln, Salatbedlage
Schueincochnitzel, Brathartoffeln, Salathedage

Tthiningen Rostbndtetien mit Brot

Ttiringen Rostbndtetien mit Brathartoffeln

Ttiiningern Reotbndtetien mit Rartoffeloalar

Seclactisfilet, panient, anf Dillsole. Fensoginkartoffeln,
Salatbeiage

Deftiges Eitbein, Sauertrant, Brathartoffeln

10.50
2.50

.60

10.60
9.40
9.50
9.50
5. 50
9.50
6.90
6.90
5.60

6.90

5. .90
870
§.60
6.95
.60
§.60

§.50

§.50



i leinen Gi
Fischotibehen mit Salsbartoffelu und Salat
Rantoffelpaffer mit Abfelmas

Pomemes frites, Retehups

Ralte Specsen

Fackepeter mit Butter, Brot (auf Nackirage)
Sclinkenplatte gemischt, Butter, Brot
Riseplatte gemischit, Butten, Brot

Truthatn (Farger and Fett) mit Brot

Strammen Max (rohien Schinken, E Spiegeleien aunf Brot)

Swppen

Buicbeloappe mit Weilbrat
Soljanta mit Weilbrot

Veonsppecsen

Rleinern geméisehten Salar

Weingflecock mét Toast

Paviernte Champiguonkipfe. gebacken mit Joast

4.50
5.50
5.50
2.50

4.50
5.50
5.60
410
5.90

2.95
2.95
2.95

5.20
5.90
4.10



Rlecne Specsen

Grolen gemischiter Salar

Salat , it des Fanses” (Rise, Schinben, Ec)
Thanfisch auf Salat mit Toact

Weener Wiinsteten mit Rartoffeloatar

5.50
7.50
5.90
6.90
2.50
4.50



etninkel

Berne vom Fass

Rubmbacter Pile edelhend
Ralmbachern Pile edelhent
Rapuginer Weillier mit Schuse
(Fembeer- | Waldmecistersirup)
Rapauziner Weilbier mit Riimmel
Mol Rubmbactken Pils edellient

Flaschentbicre

Rastritgen Edelple

Rulinbacher Pils eddelhert, alboholfred
AHleotialireie Getrdnke
Sprcte

74" . W a: ﬂg’ %. z
;455 g. .

Tonic

Ginger e

0.25¢
0.40 ¢
0.50 ¢
0.50 ¢

0.50 ¢
0.40 ¢
1.00¢

0.50 ¢
0.50 ¢

0.20 ¢
0.20 ¢
0.20¢
0.20¢
0.25¢
0.20¢
0.20¢

.50
2.20
2.50
2.60

3. 50
.40
5.50

2.50
2.20

0.90
.50
.50
.50
.60
.50
l.50



Raffec and Tee

Tase Raffee .40
Rinnchen Raffee 2.50
Esppresse 1.90
Tasse Raffec loffecnfrec .40
Tasce WMalsbaffee .20
Schuarstee 1.50
Griiner Tee 1.50
Peffermingtee 1.50
Hagebuttentee .50
Cappuccins mit Saluechaube 2.20
Trinkbsctiobolade 2.00
Tnéote Coffee 2.50
Grog (mit Rum) 220
Eishaffee 2.20
Gliidiwein 2.00

Unser Servicepensonal informient Sce genn dber anden
Tagesangebot an fnischem Ruchen!



